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Ccmpleroento d'arredamento per la cucina, c3el tipo da esterno/interno, 
prowisto di ajparecchiatura per la cottura di alimenti e can strattura 
coitponibile di supporto del top fuoco intercairibiabile conposta da 
mantanti tubolari, ove, in corrispandenza dell ' es tremi t& inferiore, & 
ditpegnato un fando canto perifericamente da pannelli laterali anch'essi 
ancorati ai detti ncntanti, ed una portina, incernierata lateralmente, 
detti pannelli e detta portina essendo curvi. In corrispandenza della 
parte superiore della struttura cctcponibile, 6 iitpegnato alle estretdt^ 
super iori dei detti montanti, il top fuoco, che comprende 
essenzialmente una piastra di forma circolare, i mezzi di riscalda m ento 
e cottura, ed i relativi comandi per controllare la teraperatura 
d'esercizio, posizianati lungp il lato frantale dell'assieme top fuoco. 
Infine, a sbalzo rispetto alia detta struttura di supporto del top 
fuoco viene ad essere previsto, perifericamente. Un elemento* 
d'arredamento pi\i ccnplesso, ccatprende unite due analoghe strutture di 
supporto ciascuna di un rispettivo top fuoco. 
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COMPLEMENTO DARREDAMENTO PER LACUCINA, DELTIPO DA 
ESTERNO/INTERNO, PROWISTO Dl APPARECCHIATURA PER LA COTTURA Dl 
ALIMENT1 E CON STRUTTURA COMPONIBILE Dl SUPPORTO DELTOP FUOCO 

INTERCAMBIABILE 

Brevetto 

Classlficazione Internazionale: A47J t 
Richledentl: EMME GROUP srl e PIEMME srl Forniture termotecnlche 

Industrial!, Nove (VI) 
Inventorl: Dario Menegon 

Mandatari: Giullo D'Agostinl ed altrl con domlclllo professlonale eletto 
presso la D'Agostinl Group society dl consulenza in propriety Industriale sri 



II present© trovato ha per oggetto un complemento d'arredamento con 
cucina per la cottura d'allmenti, del tipo da esterno/lnterno, carrellabile o 

1 5 per postazlone fissa. 

CAMPO D'APPLICAZIONE DEL TROVATO 

L'innovazlone, trova partlcolare se pur non escluslva appllcazione 
nel campodelle attrezzature per II catering, II banqueting ristoranti edin 
genere anche per I'arredamento d'interni. 

Nel settore della somministrazione di cibo e bevande, alle latitudini 
del nostro Paese e soprattutto durante le stagioni dell'anno in cui il clima e 
mite, si fa ampio uso d'attrezzature, specificatamente pensate per la 
cottura d'alimenti all'aperto. Questa gradevole usanza, tipica dei paesi 
anglosassoni. va via via sempre piu affermandosi, tanto che non solo viene 
25 usata per la ristorazione outdoor o per esterni, collettiva come il catering 




20 
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od II banqueting, ma anche per II soddisfacimento del placerl d'una 
convenzlonale famlglla che dispone dl spazlo atto alio scopo. 

I pregi della cottura degll allmentl outdoor, sono moltepllcl. si va 
dalla possibility dl cuclnare allmentl, senza colnvolgere con I'inevltablle 
sporco e gll odorl I'lnterno d'un edlficlo, alia possibility dl ospitare 
contemporaneamente ed all'aperto un numero, anche conslderevole, di 
persons. VI e poi, nella pratlca di quests usanza, un magglormente sottlle 
piacere che e sostanzlalmente riferibile al fatto che II consumatore 
apprezza di piu ci6 che degusta, se posto nella condlzione di osservare i 
) maestri della cuclna al lavoro per preparare le pletanze. 

Quest! ed altri aspetti. se pur talvolta, molto coreografici, 
contribuiscono a spingere alcune azlende del settore. verso la ricerca di 
soluzioni innovative, molte sotto il prof.lo estetico, molte altre anche sotto 
I'aspetto funzlonale. 

5 In quesfambito, sono not! I barbecue e le cucine attrezzate da 

esterno. Tanto i primi quanta ancor piu le seconde, fruiscono di sistemi 
d'alimentazione a gas, che sono per lo piu del tipo a GPL (Gas di Petrolio 
Liquefatto) formato da una miscela variablle d'alcuni idrocarburi. come 1 1 
propano e piccole percentuali dl propllene, butano e piccole percentuali di 
20 butileni. I vantaggi del GPL, risiedono nel fatto che puo essere liquefatto con 
moderate pressioni ed in questa condlzione (fase liquida) e facile 
immagazzinarlo e movimentarlo in quanta II suo volume in fase liquida e 
circa 250 volte minore del volume del gas. L'imballo convenzlonale del 
GPL. in fase liquida, e costitulto da recipient! mobili metallic! certificati, 
25 meglio not! come - bomboie - di diversa capaclta, sicche quests bomboie, 



Pag.2 



ty 2 o v, •;• . 

D'AGOSTINI GROUP 



debbono sempre seguire tanto I barbecue quanta ed ancora dl plu le cucine 
attrezzate. In alcunl casl, le bombole trovano epazlo In allogglamentl, per lo 
plu estemporanel, prevlstl al dl sotto del piano dl cottura, in altrl casl 
ancora, possono essere allogglate In vanl separatl dall'attrezzatura dl 
cucina, ed essere connessl alia prima medlante convenlentl tubazionl dl 
prolunga. Altre soluzionl ancora, Inflne, possono prevedere I'allacciamento 
dell'attrezzatura all'lmpiantlsca eslstente dell'edificio, predlsposta per la 
fruizione all'esterno della stessa. In definitive, sono moltepllcl e diverse le 
possibiiita d'alimentazione del piano dl cottura, ma resta II fatto che quella 
plu comune e data dalla classlca bombola dl GPL. 
STATO DELL' ARTE 

Neiramblto dl quest'impiego si collocano I barbecue tradizlonall. M \ 
esempio CA2321121 (Goran), descrive un barbecue, costltulto da due 
flanchl perpendicolarl al suolo, al quail vengono ad essere impegnate le 
estremita lateral! d'una vaschetta. dl forma a "V". che superiormente 
sostiene la griglia dl cottura. La parte inferiore viene ad essere attrezzata 
con un bruciatore a gas, o un riscaldatore elettrico. 

Anche US61 82560 (Andress), suggerisce un barbecue, che 
diversamente dal precedente, e costltulto da quattro tradizlonall gambe, 
incernierate alls estremita, le quali sostengono la vaschetta parallelepipeda 
dl supporto della griglia di cottura. Ai lati della detta vaschetta, vengono ad 
essere collocate delle protezioni parafiamma, ciascuna delle quali pud a loro 
volta supportare delle ulterior! griglie. Infine e prevista una cappa, che i n 
condizione di utilizzo, viene posizionata a ridosso del dorso o 
5 alternativamente a chiudere il barbecue, nel caso d'impiego con modalita 
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forno. L'attrazzatura In quaatlona. a de. tlpo a»mantata a gm ..ooha a 
prow.s.a tfrtm.no un MM ..Hntemo dalla vasohada e pu6 «sara 
dotata d'una sen, dl aooasaort, qua!, I. splado, gr.fl.la aflfllundva a 
quant'altro. 

5 Dalla soluzlonl altematlva ova vangono propostl da. barbaoua oon un 

dlvarco alstama d, oottura. na. caso d. apao.a oomblnato. sono ad esampto 
dasorttta in US6167797 (Bollloh). In ,uasf,po<asl, II barbacua 
trasportablla, prowisto tfuna alnflolara oonformazlona a gulaa dl oha.at. 
prevada una oamara dl oottura au plu Uva»l, ad a prowlato <fun dlsposldvo 

10 par ta oodura a oonvazlone. dl mazz. pa, bolltra II o.bo. Mgflara. coma 

anoha per la oottura a vapore. - 

USS413087 (Jaan) auggarisoa un bart»aoua dalla oonformazipn, 
.onda. Plu in dadaglio, al oompona d'un oon.en.tora, d. forma 
essanzlalmante olrootara, ainntamo da. qua* vlana ad asaara dlsposto 1 1 
, 5 bruolatore. allmentato a flas .n m*o oonvonzlonale. II oon.an.tora prowada 
a suppose una grlgl.a a. a, dl sopra dl quests, un eventuala ooparohlo, 
anoh'esso olroolara dohiudiblla a, d. sopra dal dado oontandora. Dalla 
a,asaaspao,e,.apa rt a E S21 2 9 2 96 (Homo), II quale propone un barbe=ue_ 
da..,po oonbasasamla.ar.oa, provvlsta dl re.at.vo bruoiatora assootato ato 
20 una struttura d. oarrel.0. A„a baaa samlstarlca a unlblla un re....* - 
coperchio, a guisa di calotta. 

STATO DELL' ARTE PROSSIWIO AL TROVATO 
US4681083 (Shu), descrive una apparecchiatura per la cottura, 
per tostare, abbrustoHre e roso.are, e dispositive di risca.damento 
• 25 reiativo. Piu in dettagiio, ,a struttura in esame prevede un top fuooo 
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costituito da un contenitore che prevede, un fondo, due fianchl, ed un doreo, 
alia quale struttura, In corrispondenza del fondo vengono ad essere unit! due 
bruciatorl. Un prlmo bruclatore del tipo per fuoco convenzlonale con 
erogatore singolo, dl forma clrcolare, ed un secondo del tipo per fuoco a 
5 svlluppo longltudinale con erogatore del tipo tubolare, rettllineo. Entrambi, 
prevedono superlormente degll elementl dl supporto del pentolame, 
circolare nel primo caso, rettangolare nella seconda ipotesi. La parte 
frontale dell'apparecchiatura, lungo II fondo, 6 del tipo provvista di 
manopole convenzionali per controllare il flusso dl erogazione e dl 

10 dispositlvl correlatl per II supporto per Paccenslone piezoelettrica. 

II detto top fuoco, pu6 essere sostenuto ed ancorato a detle|£?f .. 
sottostrutture componibill, realizzate per lo piCi In legno ma anche inv^j\ 
metallo, le quali si oompongono dl quattro o piu montanti rettilinei, tenuti "\>i c 
assleme da element! trasversali, con II concorso dl uno o pld rlplanl 

15 ortogonali. La parte inferiore dei montanti, pu6 essere dotata di sole 
ruotine, soli piedini d'appoggio o alternativamente prevedere delle 
soluzioni miste. In alcuni casi, ove si prevedono delle strutture dl supporto 
di metallo, pud essere infme prevista una portlna di metallo, generalmente 
nella parte anterlore, la quale consente di accedere ad un vano, di pianta 

20 rettangolare e sottostante II top fuoco, cinto perimetralmente da relative 
pareti di confinamento. 

INCONVENENTI 

Le soluzioni poc'anzi illustrate, consentono di riassumere le 
seguenti problematiche. 
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Innanzltutto gli apparecchl per la cottura not! non offrono 
all'utilizzatore, In un momento successlvo all'acqulsto degll stessl, la 
posslbllita dl sostltulre o comblnare dlversamente I fuochl. E' certo Infattl 
che una volta reallzzata I'apparecchlatura con una determinate tlpologla dl 
fuochl, ad esemplo da un lato una grlglla con sottostante contenltore per 
pletra lavlca riscaldata mediante convenzionale bruclatore tubolare, e 
dalPaltro una plastra-bistecchtera sempre riscaldata mediante 
convenzionale bruclatore tubolare, non vi e la posslbllita agevole dl 
sostltulre gli original! bruclatorl con altrl al quail consegue owlamente 
una dlversa conformazione dell'elemento dl appogglo del pentolame. E' I 
casotlplco dl un'apparecchlatura per la cottura da esterno, la quale I 
talunl casi pub rlchiedere funzionl aggiuntive oltre a quelle usuall, come 
disporre di fuochl per pesclera, o di friggitrice, o come anche paellero. 

Appare quindl evldente come In queste sltuazionl, r utilizzatore 
debba adoprarsi per disporre di tante apparecchiature, ciascuna con la 
speclfica tipologia di top fuoco, quanti sono i divers! piattl da preparare. 
Del che ne consegue problematiche di trasporto, posa In opera ed oggettivo 
ingombro delle attrezzature e del material? relativo nel caso del catering e 
del banqueting, ed altro ancora, mentre per II singolo utilizzatore, esso 
subira una evldente Hmitazione nell'esprimere le proprie capacita 
culinarie, relativamente alle diverse tipologie di piatti da preparare, posto 
che potra operare con la cucina solo per quel piatti cui II top fuoco e 
predisposto. Diversamente si trovera, laddove possibile, ad agire in modo 
empirico, con evident! compromessi sotto il profilo della qualita del cibo 
trattato. L'altemativa, anche per il singolo utilizzatore owero in ambito 
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domestlco, sarebbe quella di dotarsi dl tante apparecchlature per la cottura, 
quanti sono i plattl per cul esso e preparato, ma e evldente che II costo delle 
attrezzature stesse, rende la scelta Improponlblle. e c!6 anche perche 1 1 
loro utilizzo e abbastanza saltuarlo. 
5 Sempre nel caso della sommlnlstrazlone dl cibo per la collettlvlta, 

la bombola, ove sla prevlsta rallmentazlone con del GPL, trova 
collocazlone, nel mlgliore del casl, nell'area Immediatamente sottostante 1 1 
top fuoco. Si tratta, nelle apparecchlature note, dl rlpianl rlcavatl 
sostanzlalmente a vista, In prossimita della base della struttura dove le 
10 bombole restano completamente in vista cdal piCi ridossate rispetto ad un 
telo o pannello di copertura che occlude parzialmente il lato anteriore 
dell'apparecchiatura stessa nella parte sottostante il top fuochi. Dal lato 
pratico, oltre alia intuibile pessima estetica, si ha che la bombola, durante 
la movimentazlone dell'apparecchiatura per la cottura, pud 
15 inawertitamente cadere, danneggiando I singoli dispositivl che la 
compongono come anche la struttura circostante di supporto stessa. Ancora 
un inconveniente e riferibile al fatto che il vano eventualmente previsto 
per il contenimento della bombola. dispone d'una superficie comune di 
pianta rettangolare, la quale e anche priva di alcun setto di suddivisione. In 
20 altre parole, lo spazio del ripiano il quale funge da porta bombola e comune 
con la superficie adiacente finalizzata al supporto del piatti e quant'altro, 
con la conseguenza che la suddivisione della superficie stessa non e 
razionale, dando luogo ad una notevole perdita dl spazio utile. 

Relativamente alle strutture parallelepipedi di supporto dei top 
25 fuochi, che fanno parte integrante dell'apparecchiatura per la cottura, esse 
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sono date per lo piu da component! di legno. I quail el eoetanziano 
essenzlalmente In almeno quattro montantl, ai quail vanno ad eeeere unltl 
degll elementl traevereali di collegamento ed uno o plu rlplanl ortogonall al 
dettl montantl. Almeno due del quattro montantl, In una delle poeelblll 
conflgurazlonl. imperniano, In corrlepondenza delle relative estremita. 
delle ruotlne, dl modo tale che I'apparecchiatura per la cottura si conflguri 
del tipo mobile, come ad esempio II barbecue convenzionale. In altri casl 
ancora le ruotlne possono interessare tutte e quattro le eetremlta inferiori 
del montantl, come anche nessuna, prestandosi per un appogglo etabile. bs 
eoluzionl poc'anzi ricordate richiedono, per I'assemblaggio, delle comuni 
viti e bulloni, sicche I'interazione del materlale di legno con I suddetti 
mezzi dl fissaggio non assicura quella necessaria stabilita all'assieme. E' * 
infatti notorio che II legno. se pur estetlcamente gradevole, e un materials 
vivo e per sua natura delicato, chs tende a deformarsi e cedere localmente 
nei corrispondenti punti di fissaggio, a maggior ragione nel caso in cui 
I'apparecchiatura permanga esposta alle mutevoli condizioni climatiche. 
Quests situazioni danno origins a strutture instabili e delicate, che 
necessitando d'una accurata e costante manutenzione. 

Ancora un inconveniente, riferibile alle soluzioni ove si prevede una 
struttura di supporto del top fuoco, di tipo carrellata, riguarda le 
impugnature per la movimentazione. Solitamente, dette impugnature sono 
previste in corrispondenza dei lati minor! dell'apparecchiatura per 
cottura che corrispondono alle teste od I fianchi lateral! della struttura 
supporto, di modo tale che all'utilizzatore, sia consentito sospingere o 
5 tirare II carrello in modo piu agevole. Accade tuttavia che le impugnature 
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con 1 relativi supportl slano assal spesso poslzionatl e fissati in modo 
inadeguato, con la propenslone a cedere localmente, owero quantomeno 
allentarne II fissagglo allorche sollecltatl. L'evento si verlflca soprattutto 
nella movlmentazlone della struttura carrellata del tipo a due sole ruote. In 
5 quanto dapprima e necessarlo sollevare la detta struttura dal tato provvlsto 
del soli pledlnl d'appogglo, per pol rendere posslblle la movlmentazlone 
della stessa. Trattandosl dl pes! non trascurablll e evldente one le 
impugnature, per II fatto che sono a sbalzo, sono partlcolarmente soggette a 
cedlmentl, richledendo costanti e speclflcl Interventl dl rlprlstlno o dl 
10 rinforzo delle stesse. Consideration! analoghe sono rlferlblll anche a 
strutture dl supporto del top fuoco completamente carrellate. In questo 
caso. le sotuzlonl note non offrono Impugnature alternative a quelle 
convenzlonall, sicche la loro movlmentazlone, per II fatto che sono 
localizzate alle due estremita opposte della struttura carrellata, risulta 

15 pocoagevole. 

BREVE DESCRIZIONE DEL TROVATO 

Questo edaltrl scopl vengono raggiunti con la presente Innovazione 
secondo le caratteristiche dl cui alle annesse rlvendicazionl, risolvendo i 
probleml esposti mediante un complemento d'arredamento per la cucina, del 
20 • tipo da esterno/interno, provvlsto dl apparecchiatura per la cottura di 
aliment! e con struttura componibile di supporto del top fuoco 
intercambiabile, la quale struttura di supporto del top fuoco e composts da 
almeno tre montanti tubolari, ove, in corrispondenza dell'estremita 
inferiore, e impegnato un fondo cinto perifericamente da pannelli laterali 
25 anch'essi ancorati ai detti montanti. ed una portina, incernierata 




Pag.9 



TV 20036i>t»0110 

CAGOSTINI GROUP 



lateralmente, detti pannelll e detta portlna essendo curvl. In corrispondenza 
della parte superiore delta struttura componibile, & Impegnato alle 
estremife superior! del dettl montanti, II top fuoco, che comprende 
essenzialmente una piastra dl forma clrcolare, i mezzl di riscaldamento e 
5 cottura, ad esempio sottoforma dl bruciatore, reslstenze elettrlche o altro, 
ed i relativi comandi per controllare la temperatura d'esercizio, 
poslzionatl lungo II lato frontale delFassieme top fuoco. Infine, a sbalzo 
rispetto alia detta struttura di supporto del top fuoco viene ad essere 
previsto un elemento ad anello a guisa d'impugnatura periferica, senza 
1 0 soluzione di continuity. La detta struttura di supporto, pud essere integrate 
in un elemento d'arredamento plb complesso, che prevede sostanzialmente 



.if 



altre funzioni, quali la funzione di forno, refrlgeratore, congelatore, \f$\ t 
lavastoviglie o semplicemente dl vano prowisto di ripiani, nonch6 la 1 
"funzione lavello, quests ultime funzioni potendo essere previste tra due 
1 5 analoghe strutture di supporto ciascuna di un rispettivo top fuoco il quale 
top fuoco, essendo intercambiabile, pud anche essere del tipo con una 
diversa configuraztone rispetto a quello opposto. 
SCOPI 

In tal modo, attraverso il notevole apporto creativo il cui effetto 
20 costituisce un immediate progresso tecnico vengono conseguiti alcuni scopi. 

Un primo scopo, e consistito nel realizzare un'apparecchiatura per 
la cottura, ove sia agevole e possibile la rapida sostituzione del solo top 
fuoco con altro top fuoco che prevede un diverso numero e/o una diversa 
configurazione del mezzo riscaldante quale ad esempio il bruciatore con i I 
25 relativo dispositivo di controllo, considerate elemento accessorio. In tal 
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modo si rende possiblle rapldamente la variazione del tema del pranzo, cena 
o del buffet, lasclando amplo spazlo alia fantasia del cuochl. 

Un secondo scopo, e conslstlto nel reallzzare una apparecchlatura 
componlblle. ove la struttura dl supporto del top fuoco, sia ricavata con un 
numero rldotto dl component!, preferlbllmente In acclalo e rlcavatl da 
tagllo laser, con montantl tubolari, pannelll dl deflnlzlone laterale, portlna 
d'accesso, ed element! vari per I'ancoragglo, dl facile assemblagglo ed In 
modo tale da contenere I codlcl e razlonallzzare magglormente la gestione a 
magazzlno. 

Un terzo scopo, e conslstlto nello sfruttare In modo razlonale gll 
spazl dlsponibill, contenendo gll ingombrl. CI6 si e reso possiblle, 
indlviduando nella configurazione dl struttura dl supporto singola del top^ 
fuoco, la forma clrcolare. Piu In partlcolare, essa per quanta riguarda 1 1 
vano di allogglamento della bombola 6 quella che magglormente si attaglia 
tenuto conto della forma clrcolare della bombola stessa, permettendo nel 
contempo di separare II vano di alloggiamento della stessa da altri van! 
adiacenti, i quali possono essere destinatl ad altre interessanti funzioni. 
come ad esempio per riporre i piatti e quant'altro. 

Un quarto scopo, ha inteso proporre una struttura di supporto che 
fosse flessibile nelle sue varie combinazioni potendo essere proposta nella 
versione singola, o nella versions combinata con una seconda ed anaioga 
struttura, atta al supporto, come si e gia osservato di un diverso top fuoco, 
ad esempio griglia per came o pesce, paeilero, friggitrice, forno. In questo 
ultimo caso la porzione centrale pu6 essere attrezzata diversamente, con 
forno, lavastoviglie, refrigeratore, o alternativamente del ripiani anche a 
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giomo, mentre la parte superlore pu6 comprendere un Iavello o, 
altenatlvamente, attrezzata come banco e banco frlgo per la 
sommlnistrazione dl bevande, eventualmente anche con relativl dlsposltivl 

di dlstrlbuzlone a spina. 

5 Un qulnto scopo, ha reso possibile la realizzazlone di un 

apparecchiatura per la cottura la quale si Integra in un mobile 
d'arredamento per esterno/lnterno, e pu& essere tanto del tipo mobile 
quanta del tipo a planta stabile owero In postazlone fissa, per essere 
posizionata allMnterno di un edificlo, o all'esterno, quail terrazze, portlcatl 

1 0 ed altro. 

Un sesto scopo, ha inteso realizzare un anello perimetrale, a sbalzo, 
a guisa d'impugnatura continua, denominate convenzionalmente "Hula Hop"' 
la quale oltre a fungere da elemento ergonomico per sospingere o trainare la 
struttura, nel caso fosse carrellata, si presta particolarmente per fungere 
1 5 da elemento di sicurezza, in quanta mantiene a debita distanza I'utilizzatore 
dai fuochi. Ancora, sempre I'anello perimetrale, agevola I'utilizzattore 
stesso, in quanta rende possibile appendere attorno tutta la serie di 
accessor! che solltamente coadiuvano I'operato del cuoco, come forchettoni, 
cucchiai d'ogni specie, porta olio e spezie, ed altro. 
20 Un ulterlore scopo, e steto quello di ricavare una struttura, robust 

e resistente alle diverse condizioni metereologiche. II raggiungimento dello 
scopo e stato reso possibile, ricavando i component! essenziali della 
struttura di supporto del top fuoco, in acciaio. 

Questi, ed altri vantaggi e scopi appariranno dalla successiva 
25 particolareggiata descrizione d'alcune soluzioni preferenziali di 
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reallzzazlone con I'aluto del disegnl schematlci allegatl i cul partlcolarl 
d'esecuzlone non sono da Intended llmltatlvi ma solo esempllflcativl. 
CONTENUTO DEI DISEGNI 

La Flgura 1. e una vista frontale d'una struttura dl supporto slngola 
per top fuoco, d'una apparecchiatura per la cottura carrellata. 

la Flgura 2, e una vista dall'alto della struttura dl supporto per top 

fuoco dl cul In Flgura 1; 

la Flgura 3 e una vista In esploso della struttura dl supporto per top 

fuoco dl cul alle flgurel e 2; 

la flgura 4 e una vista In dettagllo dell'estremlta superlore dl un 
montanteedelrelativo dispositive d'ancoragglo dell'anello one clrcoscrlve £ 

it 

I'apparecchlatura per la cottura carrellata; \t 
la Flgura 5 e una vista frontale d'una variante alia struttura dl \ 
supporto per top fuoco dl cul In Figure 1, del tlpo con due strutture di 
supporto per top fuoco. integrate in un mobile d'arredamento; 

la Flgura 6. e una vista dall'alto della variante di cul in Flgura 5; 
la Flgura 7, e una vista in assonometria della variante di cul In 
Flgura 5 con alcuni dei top fuoco intercamblablli; 

la Flgura 8 e una vista in esploso della variante dl cul in flgura 5. 
DESCRIZIONI PRATICHE Dl REALIZZAZIONE DEL TROVATO 
Con riferimento anche alle figure, si descrive un primo 
complemento d'arredamento per la cucina 1A (Fig. 1). Si tratta nel caso di 
specie, di una struttura di supporto costituita da tre montanti tubolari e 
rettilinei 2, preferibilmente d'acciaio, I quail montanti tubolari fungono da 
gambe e sono post! tra di lore a 120°. I detti montanti 2 in corrispondenza 
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dl clascuna estremlte, rispettivamente superlore 20 ed inferiore 2 1 
reallzzano una doppia spalletta 22, I'una diametralmente opposta all'altra, 
dove almeno una 6 prowista di una feritoia 220 per accogliere 
trasversalmente una linguetta d'ancoraggio 3. La detta Hnguetta 
5 d'ancoraggio 3 6 un elemento metallico sostanzlalmente piatto con una 
estremite 30 di pianta maggiormente larga che non l'estremlt& opposta 
31 , la quale viene adessere Inserita attraverso la detta feritoia 220, dl 
modo tale che I'estremite vada ad impegnarsl In una corrlspondente sede 
221 ricavata sulla spalletta opposta 22 a quella ove d presente la feritoia 

1 0 220. In questo modo, l'estremit& 30 sporge perpendicolarmente rispetto a 
ciascun montante 2 e dal lato interno della struttura dl supporto. La 
funzione di dette linguette d'ancoraggio 3 applicate in corrispondenza 
dell'estremife inferiore 21 del montanti 2 b quella di sostenere II fondo 4 
dl forma circolare, lungo II perimetro del quale sono ricavate delle sedi 4 0 

15 che cingono parzialmente la circonferenza del montante 2. II fondo 4 
risulta quindi perimetraimente in appoggio ed awitato alio linguette 3. 
Sempre ai montanti 2 vengono ad essere uniti det pannelli di tamponamento 
5, rispettivamente due, ed una portina convenzionale 6 incernierata 
lateralmente, in cui almeno i pannelli di tamponamento 5 sono provvisti 

20 lungo il lato superlore di prese d'aria 50 per favorire la circolazione 
alPinterno del contenitore cilindrico cosi ricavato. Tanto i pannelli di 
tamponamento 5 che la portina convenzionale 6 sono dati da element! curvi 
in acciaio, ad esempio brillantato o satinato, e sono unitU alia struttura di 
supporto in modo tale da racchiudere al loro interno i montanti 2. Nel caso 

25 di specie, I'ancoraggio dei pannelli di tamponamento 5 come anche della 
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portlna convenzlonale 6 awiene medlante delle flange di collegamento 7 le 
quail hanno una forma sostanzlalmente ad "U" con due all sporgentl 70. 
Piu In partlcolare, ad ognl montante 2 corrlspondono due flange dl 
collegamento dl modo tale da consentlre I'lmpegno del pannelll di 
5 tamponamento 5 e della portlna convenzlonale 6 lungo due punt! per 
ciascun riepettlvo bordo verticale. Ancora pi* In dettagllo, e la porzlone 
intermedia della flangia dl collegamento 7 che e ancorata al corrlspondente 
montante 2 mentre le due all eporgenti 70 ed opposte consentono I'lmpegno 
del bordi vertical! del pannelll dl tamponamento 5 e della portlna 6. 
10 La parte superiore della struttura dl supporto del complemento 

d'arredamento 1 A per la cucina, prevede I'unione Intercambiabile del top 
fuoco 8. Nei caso dl specie, vedl Flgura 7, II top fuoco 8 pu6 essere 
rappresentatodaunplanoaduebruciatorl, atre bruclatorl di cul uno con 
erogatore del tipo a pesciera, oppure a due bruclatorl ed una reslstenza 
1 5 elettrlca, oppure ancora da un paellero, come anche da una friggltrlce od un 
cuocl pasta. Sempre II top fuoco 8 prevede una piastra di base 80, 
anch'essa di acciaio, alia quale vlene ad essere unite il mezzo riscaldante. i n 
5 tal caso, la piastra di base 80 circoscrive II mezzo riscaldante, e presenta 

una forma circolare, Identica a quella del fondo 4, prevedendo lungo II 
20 perimetro delle sedi 81 le quali vanno a circoscrivere parzialmente la 
sezione tonda di ciascun relative montante 2. II fissaggio della piastra di 
base 80 in corrispondenza delle estremita 20 del relativl montanti 2 
awiene alio stesso modo di come quello eseguito per il fondo 4, prevedendo 
delle medesime linguette di fissaggio 3 le quali a sbalzo ed Impegnate 
25 ortogonalmente a ciascuna delle estremita 20 del montanti 2, consentono 
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rappoggio alle stesse della porzione periferica della piastre base 80 e 
quindi del suo flssagglo convenzionale mediante vltl comuni. Alia piastre dl 
base 80, 6 altresl unite perpendlcolarmente e dal lato inferlore una 
mascherina 82 la quale si svlluppa per una porzione di clrconferenza 
5 corrispondente al settore che Intercorre tra un montante 2 ed il montante 
2 adlacente. 

In battuta delle spallette 22 deU'estremit& superiore 20 dl 
ciascuno del montanti 2 vengono ad essere fissati del braccetti piatti 9 i 
quali, essendo ortogonali al relativo montante 2 si protendono a sbalzo 

10 verso I'esterno della struttura dl supporto del primo complemento 
d'arredamento per la cuqina 1A. Detti braccetti piatti 9 che quindi si 
dispongono radialmente, .'sostengono un anello metallico 1 5 , nella 
fattlspecie anch'esso d'acciaio tubolare, convenzlonalmente denominato 
"hula hop" il quale, circoscrsvendo I'esterno dell'estremife superiore della 

1 5 struttura di supporto del primo complemento d'arredamento per la cucina 
1A, protegge da eventuali rischi di contatto accidentals, b funzionale per 
rirrigidimento dell'assieme ed e utile come mezzo di presa per il trasporto 
e per il supporto di accessor!. 

Nella versione di Figura 1, la struttura di supporto del primo 

20 complemento d'arredamento per la cucina 1 A e configurata come carrellata. 
Alio scopo, essa prevede due staffe ad w L n capovolta 10 fissate a due soli 
montanti 2 con Paletta orizzontale in corrispondenza delTestremita 
inferiore 21, mentre Paletta verticale impernia la relativa ruota 1 1 
ricavata in PVC alimentare. Infine, il montante 2 che residua e dotato d'un 

25 piedino registrable 12. 
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Una posslblle variants alia struttura di supporto del complemento 
d'arredamento per la cuclna 1A, prevede una struttura dl supporto 
comblnata 1B. La Figura 5 rappresenta In modo efflcace questa Ipotesl. 
Essa, In buona sostanza, si compone dl una prima ed una seconda struttura 
5 dl supporto, entrambe slmlll a quelle del complemento d'arredamento per la 
cuclna 1A, clascuna delle quail e prlva del pannello dl tamponamento 5 dal 
lato delle due strutture che si affacciano reciprocamente. In questo caso, e 
previsto un fondo 13 II quale collega inferlormente le due strutture dl 
supporto 1A ed un top 14 II quale collega superlormente le dette due 



10 strutture dl supporto 1A. Per quanta rlguarda II fondo 13 esso e provvlsto 
d'aperture 130 nella parte posteriore per II passaggio delle eventuall 
connessionl sla come tubazionl, che a llvello elettrlco per I'alimentazione 
degli accessori supportatl, ed e flssato lungo le estremlta laterali in 




corrispondenza del fondo 4 di ciascuna struttura dl supporto 1A. II top di 

15 collegamento superiore 14 e anch'esso del tipo rlcavato in acciaio, e 
prevede le estremlta laterali realizzate In modo tale da prevedere due sedi 
semi circolari contrapposte 140 ciascuna delle quail termina con due 

1 ' ■ penisole d'estremita. e contrapposte 141. Quests penisole d'estremita e 
contrapposte 141 presentano la'medesima forma del singoli braccetti 

20 piatti 9 previsti nella singola struttura di supporto 1A. Nel casodl specie, 
per I'ancoraggio ed il sostegno a sbalzo dell'anello 15 ogni singola struttura 
di supporto 1A prevede I'impiego di un solo braccetto piatto 9 fissato in 
corrispondenza dell'estremita superiore 20 del montante 2 rivolto verso 
I'esterno. Le altre due estremita superiori 20 dei montanti 2 che sono 

25 affacciati ai montanti 2 della corrispondente ed adiacente struttura di 
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aupporto 1A sostengono ed Impegnano le penlsole d'estremlta e 
contrapposte 141 e con esse II relatlvo top dl collegamento superlore 14. 
Tra II fondo 13 ed II top dl collegamento superlore 14 e presente, nella 
parte posteriore un pannello dl tamponamento dorsale 16 rlcavato In 
5 acclalo Inox datagllo laser, e curvo, prowlsto lungo II lato superlore dl 
prese d'aria 160. La parte frontale della struttura dl supporto comblnata, 
prevede nel case dl specie un pannello 17, dl legno, plastlca od anche dl 
metallo II quale definisce una sede per allogglare un elettrodomestico 18. 
che pud essere data da un fomo, un refrlgeratore, una lavastovlglle o 
10 quanfaltro. In una possiblle varlante al posto dell'elettrodomestlco. II vano 

,cosl ottenuto e che residua tra le due strutture' dl supporto 1A, f§ 
eventualmente rlchludlbile da una o piu antlne, pu6 essere attrezzato con 
rlplant anche tecnlci. Elementl accessorl possono essere prevlsti anche In 
corrlspondenza del top dl collegamento superlore 14. Nella fattlspecle, 
15 esso e rappresentato con un grosso foro centrals 1 42 , II quale consents 1 1 
sostegno dl un lavello 19 assistlto da una corrlspondente rubinetteria 1 9 0 
Impegnata per II tramlte di un relatlvo foro 143 al medeslmo top dl 
I collegamento superlore 14. In un'ulteriore varlante, e possiblle prevedere 

in luogo del lavello 19 la fruizione d'apparecchi per la cottura aggiuntivl I 
20 quail possono consistere In bruciatori ad uno o piu fuochi, o piastre, 
paellero, cuoci pasta ed altro ancora. 

Entrambe le variant! descritte possono essere fornite anche neila 
versione non carrellata, owero In pianta stabile come element© per 
I'arredamento d'interni d'una cucina. Questa soluzione, owiamente non 
25 prevede I'impiego delle ruote 11 ma di solo i piedlni registrabili 12. 
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RIVENDICAZIONI 

1 ) Complemento d'arredamento per la cuclna, del tlpo da esterno/lnterno, 
prowisto dl apparecchiatura per la cottura di ailment) e con struttura 
componiblle di supporto del top fuoco, caratterlzzato dal fatto che la 
struttura di supporto del top fuoco 6 composta da almeno tre montanti, 
ove, in corrispondenza dell'estremlte Inferlore, d impegnato un fondo 
circolare cinto perifericamente da almeno un pannello di tamponamento 
vertlcale anch'esso ancorato ai detti montanti, ed una portina, 
Incernierata lateralmente, detto pannello e portina essendo curvi, edin 
cui in corrispondenza della parte superiore delta struttura 
componiblle, b impegnato alle estremite superior) del detti montanti, i I 
top fuoco Intercambiabile, che comprende una piastra di forma 
circolare, I mezzi di riscaldamento e cottura, ed i relativi comandi per 
controllare la temperatura d'esercizio del mezzi dl riscaldamento e 
cottura, posizionati lungo il lato frontale dell'assieme top fuoco. 

2) Complemento d'arredamento per la cucina, del tipo da esterno/interno, 
secondo la rivendicazione 1 caratterlzzato dal fatto che a sbaizo 
rispetto ad almeno una struttura di supporto del top fuoco viene ad 
essere posizionato un elemento ad anello. 

3) Complemento d'arredamento per la cucina, del tipo da esterno/interno, 
secondo le rivendicazioni 1 e 2 caratterlzzato dal fatto che la detta 
struttura di supporto del top fuoco, e integrata in un complemento 
d'arredamento che prevede una seconda struttura di supporto del top 
fuoco. 
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4) Complemento d'arredamento per la cuclna, del tlpo da eeterno/lnterno, 
secondo le rlvendlcazlon! precedent! caratterlzzato dal fatto che 1 1 
complemento d'arredamento composto da due strutture dl eupporto del 
top fuoco unite tra loro per II tramlte dl mezzi dl collegamento. dispone 

5 dl un'area Intermedia deetlnata ad ulterlorl funzloni, quail la funzione 

dl forno, refrlgeratore. congelatore, lavastovlglie o sempllcemente dl 
vano prowlsto dl rlplanl, nonche superlormente la funzione lavello o dl 
ulteriore top fuoco. queste potendo essere prevlste tra le dette due 
analoghe strutture dl eupporto clascuna dl un rlspettlvo top fuoco 1 1 

1 0 quale top fuoco. essendo Intercamblablle. pub anche essere del tlpo con 

una dlveraa configurazlone rispetto a quello opposto. 

5) Complemento d'arredamento per la cuclna, del tlpo da esterno/interno. 
secondo le rlvendlcazlon! precedentl caratterlzzato dal fatto che In 
corrlspondenza di ciascuna estremita inferlore dl almeno due montantl 

1 5 sono unite delle ruote. 

6) Complemento d'arredamento per la cuclna, del tlpo da esterno/interno, 
secondo le rivendicazionl precedent! caratterlzzato dal fatto che 
almeno un montante prevede In corrlspondenza dell'estremita inferiors, 
un piedino registrabile. 

20 7) Complemento d'arredamento per la cuclna, del tipo da esterno/interno, 
secondo le rivendicazioni precedenti caratterlzzato dal fatto che in 
corrispondenza di ciascuna estremita d'ogni montante, rlspettlvamente 
superiore ed inferlore e ricavata una doppia spalletta, Puna 
diametralmente opposta all'altra, dove almeno una spalletta e provvista 

25 di -una feritoia per accogliere trasversalmente una linguetta 
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d'ancoragglo, la quale sporge rlspetto al detto montante con una 
estremita a planta larga dl eupporto ortogonale rlspetto al detto 
montante. 

8) Complemento d'arredamento per la cuclna, del tlpo da eeterno/lnterno. 
5 secondo le rivendlcazlonl precedent! caratterlzzato dal fatto che detta 
Hnguetta d'ancoragglo e un elemento metallic© sostanzialmente platto 
con a sporgere I'estremlta dl planta magglormente larga che non 
festremlta opposta vlncolata alia spalletta, In cul In corrlspondenza 
dell'estremlta superlore del montantl sostlene perlferlcamente la 
1 o plastra dl forma clrcolare, che compone II top fuoco. 

9) Complemento d'arredamento per la cuclna, del tlpo da esterno/interno,^/ 
secondo le rivendlcazlonl precedentl caratterlzzato dal fatto che laj^ 
plastra dl forma clrcolare, che compone II top fuoco e che sostlene I \^ 
mezzl dl riscaldamento e cottura. prevede lungo un settore della stessa I 
16 relativl comandi per controllare la temperature d'eserclzio del mezzl dl 

riscaldamento e cottura. 
10) Complemento d'arredamento per la cuclna, del tlpo da 
esterno/interno, secondo le rivendlcazlonl precedent! caratterlzzato 
dal fatto che i pannelli dl tamponamento della struttura dl supporto, 
20 sono unW al montantl per II tramlte dl flange dl collegamento dl forma 

ad "U". 

11) Complemento d'arredamento per la cuclna, del tlpo da 
esterno/interno, secondo le rivendlcazlonl precedentl caratterlzzato 
dal fatto che la piastra dl forma clrcolare, che compone II top fuoco e che 
25 sostlene i mezzi di riscaldamento e cottura. prevede lungo la stessa della 




Pag.21 



Tn n n 3 / n a ft ? i o ~$ 

D'AGOSTINI GROUP 



sedi semiclrcolarl, ciascuna (telle quail clrcoscrlve II profile del 
relatlvo montante alia quale e unlto. 

12) Complemento d'arredamento per la cuclna, del tipo da 
esterno/lnterno, secondo le rlvendlcazionl precedentl caratterlzzato 

5 dal fatto che I'elemento ad anello, clrcoscrlve II complemento 
d'arredamento. 

13) Complemento d'arredamento per la cuclna, del tipo da 
esterno/lnterno, secondo le rlvendlcazionl precedent! caratterlzzato 
dal fatto che la struttura di supporto combinata si compone di una prima 

10 ed una seconda struttura di supporto, ciascuna delle quail e priva del 

pannello di tamponamento dal lato delle due strutture che si affacclano 
reclprocamente e sono collegate tra loro da un fondo che unlscefeU, ^ 
inferiormente le due strutture di supporto, da un top II quale collega 
superiormente le dette due strutture di supporto, ed un dorso. 
15 14) Complemento d'arredamento per la cucina, del tipo da 
esterno/lnterno, secondo le rivendicazioni precedentl caratterlzzato 
dal fatto che II fondo e prowisto d'aperture nella parte posteriore per i I 
) passaggio delle eventual! connessioni sia come tubazioni che a llvello 

elettrico per I'alimentazione degli accessor! supportati, ed e fissato 
20 lungo le estremita lateral', in corrispondenza del fondo di ciascuna 

struttura di supporto, mentre il top di collegamento superiore prevede 
le estremita lateral! realizzate in modo tale da prevedere due sedi semi 
circolari contrapposte, ciascuna delle quail termina con due penisole 
d'estremita e contrapposte, dette penisole essendo impegnate in 
25 corrispondenza dell'estremita superiore di due montanti. 
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15) Complemento d'arredamento per la cuclna, del tlpo da 
esterno/lnterno. eeoondo le rlvendlcazlonl precedentl caratterlzzato 
dal fatto che In battuta delle spallette dell'estremita superlore dl 
almeno uno del montantl e Impegnato un braccetto platto che, essendo 
ortogonale al relative montante, el protende a sbalzo verso I'esterno 
della struttura dl supporto del prlmo complemento d'arredamento per la 
cuclna e soetlene un anello che clrcoscrlve. estemamente, I'estremlta 
superlore della struttura dl supporto del complemento d'arredamento 
per la cuclna. 
Trevlso, 01.08.2003 

p.ll 
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